
CAVA, VINOS, AGUAS Y CERVEZA INCLUIDOS

BUFFET ESPECIAL NOCHEVIEJA

GRANA PADANO, IDIAZABAL, ROQUEFORT,  
TARTA DE CASAR, BOURSIN, RAMBOL CON NUECES

HIGOS, MEMBRILLO & NUTS CRUMBLE

JAMÓN IBÉRICO, SOBRASADA, COMPOTA DE HIGOS  
AL PORTO, MIEL TRUFADA, REDUCCIÓN DE BALSÁMICO

SURTIDO DE PATÉS, PANES Y TOASTS 
 DE FOCACCIA Y PITTA

NUESTRA GILDA CON MOJAMA, FETA Y KALAMATA

WRAP DE BERENJENA CON TOMATES SECOS Y MENTA

CHIPS DE BONIATO & BRANDADA DE BACALAO

VASITOS CAPRESE AL PESTO

CARPACCIO DE GAMBAS DE PALAMÓS CON SUS HUEVAS 
DE YUZU EN ESPUMA DE MAR

ROASTBEEF DE PAVO CON NARANJA AL AROMA 
 DE CARDAMOMO

BOSQUE ENCANTADO: LAMINADO DE CIERVO CON 
DADITOS DE MEMBRILLO Y FRUTOS SILVESTRES

NUESTRA TABLA DE QUESOS

APERITIVOS FRÍOS

GRAN CENA ESPECIAL  
DE FIN DE AÑO

2022 - 2023

EDENROC@BRAVAHOTELES.COM    (+34) 972 320 100



MEZCLUM DE BROTES TIERNOS

TARTAR DE REMOLACHA MARINADA EN MISO AL SÉSAMO 
SERVIDA CON AVOWASABI

ENDIVIAS CON CAPONATA UN TOQUE DE MAPLE SYRUP

TOMATITOS Y RUCULA CON TAPENADE

RAÍCES ASADAS AL CAJÚN SOBRE LECHO  
DE RADICCHIO ROJO

TRINXAT DE KALE CON TOMATES CONFITADOS  
Y AOVE MAYO

ENSALADA DE JUDÍAS AL MEL DE ROMER

COL SALTEADA EN AGRIDULCE  
CON CRUJIENTES DE CEBOLLA

CALAMAR A BAJA TEMPERATURA  
CON SU CAUZA LIMERA Y CRUJIENTE DE ARROZ

MEJILLONES EN LA PLAYA: CON CREMA DE COCO  
AL LEMON GRASS

ALMEJAS EN CREMA DE PUERROS  
Y ACEITE DE CILANTRO

NAVAJAS GLASEADAS AL LIMA LIMÓN

LANGOSTINOS ESCALFADOS CON SU ACEITE  
AL PERFUME DE POMELO

PIRULETA DE GAMBA TEMPURIZADA CON ALIOLI NEGRO

BISQUE PICANTE CON BOCAS Y UN TOQUE DE JENGIBRE

CIGALAS A LA PLANCHA AL ESTILO MEDITERRÁNEO

SALAD BAR

SELECCIÓN DE MARISCOS

BUFFET ESPECIAL NOCHEVIEJA

EDENROC@BRAVAHOTELES.COM    (+34) 972 320 100



PATATAS BABY GRATINADAS CON PUERROS  
Y SETAS TRUFADAS

MASALA CAULIFLOWER TARTELET

SURTIDO DE CROQUETAS CASERAS

MINI CALABAZA CON RAGOUT DE JAVALI

BUÑUELOS DE RAPE AL MOJOPICÓN

CAPUCCINO DE SETAS: CALENTITA TAZA CON CREMA  
DE SETAS DE TEMPORADA Y GARRAPIÑADO DE CASTAÑAS

BRIE EN HOJALDRE CON MERMELADA DE HIGOS  
Y CRUJIENTES DE PAN AL ROMERO

SORBET CON CAVA Y SORPRESA (SERVIDO EN LA MESA)

RODABALLO RELLENO DE SETAS  
CON CREMOSO DE CASTAÑAS

LINGOTE DE CORDERO LECHAL ASADO A BAJA 
TEMPERATURA CON SALSA MARSALA, ESCABECHADOS  

Y COL DE BRUSSELAS

OPCIÓN VEGANA: LINGOTE DE JACK FRUIT  
CON CREMOSO DE CASTAÑAS, ESCABECHADOS  

Y COL DE BRUSSELAS

OPCIÓN INFANTIL: FLAMENQUÍN RELLENO DE IBERICO  
Y QUESO CON PATATAS NOISETTE Y DUO DE SALSAS

TAPAS CALIENTES

SEGUNDOS PLATOS

BUFFET ESPECIAL NOCHEVIEJA
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CREMA VEGANA DE TÉ VERDE MATCHA  
CON FRUTAS FRESCAS

VASITOS CRUMBLE CARROT CAKE

LEMON PIE CON MERENGUE SUIZO

TARTA DE ALMENDRAS  
CON CHUPITO GELATINIZADO DE MISTELA

COPA TRES CHOCOLATES

PAN D’OR AU CHOCOLAT  
CON PELAS DE AOVE Y SAL ROJA

FRUTAS INFUSIONADAS EN ESPECIES ORIENTALES

BUFFET SURTIDO DE POSTRES

BUFFET ESPECIAL NOCHEVIEJA

UVAS DE LA SUERTE

TURRONES, CAFÉS Y LICORES

CONSULTAR PRECIOCONSULTAR PRECIO

 *OPCIÓN VEGANA (RESERVA EN ANTICIPO)

EDENROC@BRAVAHOTELES.COM

(+34) 972 320 100


