
CAVA, WEIN, WASSER UND BIER INKLUSIVE

SPEZIAL-SILVESTERBUFFET

GRANA PADANO, IDIAZABAL, ROQUEFORT, TARTA DE 
CASAR, BOURSIN, RAMBOL MIT WALNÜSSEN FEIGEN, 

QUITTENGELEE &NUSSSTREUSEL

IBERISCHER SCHINKEN, SOBRASSADA, FEIGENKOMPOTT 
MIT PORTWEIN, TRÜFFELHONIG, BALSAMICO-REDUKTION

SORTIMENT AN PASTETEN, FOCACCIA- UND PITABROT 
UND TOAST

UNSERE GILDA MIT MOHAMA, FETA UND KALAMATA

AUBERGINEN-WRAP MIT SONNENGETROCKNETEN 
TOMATEN UND MINZE

SÜSSKARTOFFELCHIPS & KABELJAU-BRANDADE

CAPRESE-PESTO-TASSEN

CARPACCIO VON PALAMOS-GARNELEN MIT YUZU-ROGEN 
IN MEERESSCHAUM

PUTEN-ROASTBEEF MIT ORANGEN-  
UND KARDAMOM-AROMA

ZAUBERWALD: REHGESCHNETZELTES MIT 
QUITTENWÜRFELN UND WALDBEEREN

UNSER KÄSETISCH

KALTE VORSPEISEN

GROSSES SPEZIELLES  
ABENDESSEN ZUM JAHRESENDE

2022 - 2023

EDENROC@BRAVAHOTELES.COM    (+34) 972 320 100



ZARTE SPROSSEN MEZCLUM

MIT SESAM-MISO MARINIERTES ROTE-BETE-TARTAR, 
SERVIERT MIT AVOWASABI

ENDIVIE MIT CAPONATA UND EINEM HAUCH  
VON AHORNSIRUP

BABYTOMATEN UND RUCOLA MIT OLIVEN

GEBRATENE CAJUN-WURZEL AUF EINEM BETT  
AUS ROTEM CHICORÉE

GRÜNKOHL TRINXAT MIT TOMATENCONFIT  
UND EVOO-MAYONNAISE

MIGNONETTE-SALAT MIT RÖMERHONIG

GEBRATENER KOHL IN SÜSS-SAURER SAUCE MIT 
KNUSPRIGEN ZWIEBELN

NIEDRIGTEMPERATUR-TINTENFISCH MIT LIMETTENSAUCE 
UND KNUSPRIGEM REIS.

MUSCHELN AM STRAND: MIT ZITRONENGRAS-
KOKOSNUSSCREME

VENUSMUSCHELN IN LAUCHCREME &AMP; KORIANDERÖL

SCHWERTMUSCHELN IN ZITRONEN-LIMETTEN-GLASUR

POCHIERTE RIESENGARNELEN MIT GRAPEFRUIT-DUFTÖL

LOLLIPOP MIT TEMPURA-GARNELEN  
UND SCHWARZER AIOLI

PIKANTE BISQUE MIT KRABBENMÄULERN  
UND EINEM HAUCH VON INGWER

GEGRILLTE LANGUSTINEN AUF MEDITERRANE ART

SALATBAR

AUSWAHL AN MEERESFRÜCHTEN

SPEZIAL-SILVESTERBUFFET
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GRATINIERTE BABYKARTOFFELN MIT LAUCH  
UND GETRÜFFELTEN PILZEN

BLUMENKOHLTÖRTCHEN MIT MASALA-SAUCE

SORTIMENT AN HAUSGEMACHTEN KROKETTEN

MINI-KÜRBIS MIT WILDSCHWEIN-RAGOUT

SEETEUFELPASTETCHEN MIT MOJO PICÓN-SAUCE

PILZ-CAPPUCCINO: WARME TASSE MIT PILZCREME  
DER SAISON UND MARONEN-TOPPING

BRIE IM BLÄTTERTEIG MIT FEIGENKONFITÜRE  
UND KNUSPRIGEN ROSMARINBRÖSELN

SORBET MIT CAVA UND ÜBERRASCHUNG  
(AM TISCH SERVIERT)

STEINBUTT MIT PILZFÜLLUNG UND KASTANIEN-
SAHNESAUCE

BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEBRATENER 
LAMMBARREN MIT MASALA-SAUCE, EINGELEGTEM 

GEMÜSE UND ROSENKOHL

VEGAN OPTION: JACK FRUIT BARREN MIT 
KASTANIENRAHMSAUCE, EINGELEGTEM GEMÜSE  

UND ROSENKOHL

OPTION FÜR KINDER: FLAMENQUÍN, GEFÜLLT MIT 
IBERISCHEM SCHINKEN UND KÄSE, MIT NOISETTE-

KARTOFFELN UND EINEM SAUCENDUO.

WARME TAPAS

HAUPTGERICHTE

SPEZIAL-SILVESTERBUFFET
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VEGANE MATCHA-GRÜNTEE-CREME MIT FRISCHEN 
FRÜCHTEN

KNUSPRIGE KAROTTENKUCHEN-TÖRTCHEN

ZITRONENKUCHEN MIT SCHWEIZER MERINGUE

MANDELKUCHEN MIT MISTELA-GELEE-SCHUSS

DREI PRALINEN TASSE

PAN D’OR MIT SCHOKOLADE, EVOO-PERLEN UND ROTEM 
SALZ

IN ORIENTALISCHE GEWÜRZE EINGELEGTE FRÜCHTE

GEMISCHTES DESSERT-BUFFET

SPEZIAL-SILVESTERBUFFET

GLÜCKLICHE TRAUBEN

NOUGAT, KAFFEE UND LIKÖR

PREIS ANFRAGENPREIS ANFRAGEN

 *VEGAN OPTION (VORBESTELLUNG)
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